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Контроль качества освоения образовательной программы осуществляется в соответствии с Положением о балльно-рейтинговой системе оценивания результатов учебной деятельности обучающихся

ТЕСТИРОВАНИЕ

Критерии оценивания
Тест состоит из 10 вопросов, позволяющих оценить сформированность компетенций. На ответы отводится 10 мин. Правильный ответ на вопрос соответствует 1 баллу. Неправильный ответ на вопрос соответствует 0 баллов.

Примеры тестовых заданий

1 Каким требованиям должен отвечать промышленный штамм?
а) размер клеток должен быть менее 5 мкм;
б) желательно, чтобы он был термофильным, ацидофильным (алкалофильным);
в) клетки микроорганизмов должны быть неподвижны;
г) должны расти на дешевых субстратах;
д) быть устойчивы к фаговым и другим типам инфекций;
е) расти только на пищевом сырье.

2 Первичные метаболиты – это:
а) низкомолекулярные соединения, отвечающие за синтез АТФ в клетке;
б) высокомолекулярные вещества, относящиеся к запасным веществам клетки;
в) низкомолекулярные соединения, необходимые для роста микроорганизмов;
г) вещества, выделяемые микроорганизмами во внешнюю среду.

3 Вторичные метаболиты – это:
а) низкомолекулярные соединения, не требующиеся для роста в чистой культуре;
б) вещества, синтезируемые микроорганизмами в период логарифмической фазы роста;
в) ферментные компоненты клетки;
г) вещества, отвечающие за фиксацию углекислого газа в клетках микроорганизмов.

4 Указать порядок стадий биотехнологических процессов:
а) культивирование микроорганизмов;
б) очистка целевого продукта;
в) приготовление питательной среды;
г) выделение целевого продукта;
д) подготовка посевного материала.

5 Культивирование (ферментация) представляет собой:
а) получение посевного материала с целью дальнейшего использования;
б) извлечение ферментов, выделяемых микроорганизмами из питательной среды;
в) последовательность операций от внесения инокулята в подготовленную питательную среду до завершения процессов биосинтеза вследствие исчерпания питательных веществ;
г) последовательность технологических операций от приготовления питательной среды, засева ее инокулятом до выделения и очистки готового продукта;
д) получение чистой культуры микроорганизмов.

6 Процесс дезинтеграции проводят:
а) для диспергирования биомассы в культуральной жидкости;
б) для извлечения целевого продукта из клеток;
в) для разделения смеси на биомассу и фильтрат;
г) для очистки целевого продукта.

7 Символом rH2 обозначают:
а) кислотность среды;
б) степень доступности воды для микроорганизмов;
в) степень окисления и восстановления среды;
г) количество водорода, необходимое микроорганизму для утилизации 1 моль субстрата;
д) переносчик протонов водорода в клетке микроорганизмов.

8 Активность воды – это:
а) количество молекул воды, вступающих в химические реакции в клетках микроорганизмов;
б) давление воды на внутреннюю поверхность клеточной стенки микроорганизма;
в) отношение давления пара над раствором к давлению пара над чистой водой;
г) общее количество воды в субстрате.

9 Клетки дрожжей могут быть следующей формы:
а) круглой;
б) многогранной;
в) яйцевидной;
г) эллипсоидной;
д) булавовидной;
е) овальной;
ж) вытянутой.

10 Колонии дрожжей Saccharomyces cerevisiae характеризуются следующими параметрами:
а) красные с металлическим блеском, с гладкой поверхностью и ризоидным краем, с зонами просветления вокруг колоний на питательной среде с мелом;
б) пастообразные, коричнево-кремовые с черным центром, с блестящими секторами, всегда образуют псевдомицелий;
в) желтые или белые с пузырчатой поверхностью, с гладким краем, никогда не образуют псевдомицелий;
г) пастообразные, кремовые или коричневато-кремовые, с ровной, гладкой, иногда пузырчатой поверхностью, с блестящими или тусклыми секторами, край цельный, иногда лопастный, изредка образуется примитивный псевдомицелий.



